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B1F　FOOD HALL　魏飯吉堂

台湾がルーツの中華。
パンチのきいた味わいにリピーター続出。

ランチや

会社帰りにぴったり

お好きなメニューと

充実の定食時間を

お楽しみください。

F OOD  
T R AV E L E R

とれたての海の幸を新鮮なまま、その日のうちに届け
る流通システムを構築した大起水産。鮮度にこだわっ
たまぐろ、サーモンなど人気のネタを厳選。　
15貫にぎり盛り合わせ 1,200円
■ B1F 大起水産 回転寿司　☎075-746-2458

厳選した人気のネタ15貫盛り合わせ！

15貫にぎり盛り合わせ

天ぷらの王様、プリプリのえび天を贅沢に5尾のせた
天丼は、利益度外視の大奮発メニュー。お仕事の合間
やプライベートな時間に、スペシャルな丼で元気を
チャージ！　贅沢海老尽くし天丼 1,180円
■ B1F 錦魚力　☎075-366-4622

プリプリのえび天が盛り盛り！

海老尽くし天丼

麺に九条ねぎの熟成コク醤油ダレを絡めて食べるまぜ
そば。旨みたっぷりの鶏肉、九条ねぎものってボリュー
ム満点！さらに白ごはんで締める、ガッツリ派にはたまら
ない定食です。　まぜそば白ごはんセット 1,080円
■ B1F 京都千丸 しゃかりき murasaki　☎075-746-7768

濃厚なタレと麺の好相性！

まぜそば白ごはんセット

キャベツや豚肉など京都食材をたっぷりと使用！カツオだしやみそを加えて京風
に仕上げ、パリッと焼き上げた「和ぎょうざ」が堪能できる大満足の人気定食。
ぎょうざ定食A 840円　■ B1F ぎょうざ処 亮昌　☎075-746-4561

ニンニク風味が気にならない京風仕上げ！

ぎょうざ定食A

フタを開けると、和牛の焼肉が一面にぎっしり！やわら
かく旨みが凝縮された焼肉を贅沢に楽しめます。11
～17時のランチタイムはキムチとわかめスープ付。
和牛焼肉重 980円
■ B1F 京の焼肉処 弘　☎075-354-1129

これぞお肉屋さんが作った焼肉重！

和牛焼肉重

ミニとりめしと唐揚げがついた御膳。日本酒で炊き込んだタレをかけたとりめし
は、ごはんが止まらないおいしさ。衣はサクッ、中はフワッとやわらかい唐揚げも
美味。　とりめし御膳 880円【14時まで/店内での提供のみ】　
■ B1F 鳥せい　☎075-353-6339

ボリューム満点、コスパ良し！

とりめし御膳

京都で中華？意外に思いきや、もともと京都
は伝統を大事にしつつ新しいものや外国文化
を取り入れることが得意な土地柄。そんな京
都で人気の創作中華料理店、一之船入の系列
店が京都タワーサンド B1F「魏飯吉堂 ( ぎは
んはじめどう )」です。

表紙・写真右、トマト麻婆豆腐は魏飯吉堂の
看板メニュー。土鍋でぐつぐつ、音までおい
しい一品は、アツアツを頬張れば体の芯まで
温まること間違いなし！四川省の甜麺醤など本
格派の調味料を使っているので風味がとても
豊か。またトマトを使うことで酸味と旨みが加
わり、やみつきになるおいしさです。　
土鍋トマト麻婆豆腐セット　1,080 円

写真上、ボリュームも味わいも大満足のメ
ニューにリピーターも多い魏飯吉堂。人気の
中華をぜひご堪能ください。　春巻　550 円
右上、つややかで透ける皮のつるんと感と、
海老のぷりぷり感のハーモニーがたまらない海
老蒸し餃子は、ビールのアテにもぴったり。
海老蒸し餃子（4 個）　750 円
右下、人気のチャーシュー麺は、チャーシュー
もスープも手作りという徹底ぶり。しょうゆ
ベースのだしにねぎ油を効かせることで、香
り高く食欲をそそる風味に仕上がっています。
チャーシュー麺　800 円

写真上、油淋鶏セットは、油淋鶏、焼売 2 個、
ザーサイ、ご飯付き。衣はパリパリッと歯ごた
え抜群、肉厚の鶏肉はジュワッとジューシー。
タレにレモンとねぎを使っているので、爽やか
な酸味と香味でさっぱりといただけます。　
油淋鶏セット　1,080 円

台湾をルーツに持つ店ゆえ、台湾料理の特徴
である辛味やスパイスを効かせた食べ応えの
あるメニューがふんだん。また「魯肉飯」や「排
骨麺」など、オーナーが子どもの頃に食べた
味を再現した一品も。使用する食材は、ほと
んどがこだわり抜いた国産。米、麺、だしは
もちろん、海鮮食材も国産という徹底ぶり。
台湾好きの人はもちろん、外国人客から絶大
な人気があるのもうなずけます。一品メニュー
からセットメニューまで、色々なシーンでお楽
しみいただけるお料理をどうぞ。お出かけ帰
りに、お持ち帰りもできますよ。
■ B1F 魏飯吉堂　☎075-708-6493



丸いシルエットでマチがなく、カードも入る使
いやすいがま口。愛らしい舞妓さんと京都らし
いモチーフ柄は一番人気です。　
がま口 1,650円　
京都旅の思い出に、ミニアクリルスタンドはい
かが？ジオラマ背景や台座、キャラクターを組
み合わせてお好きにカスタマイズ可能。　
まいこ 528円　ねこ 495円　背景 693円
台 528円　

業界初の化粧筆専門店「六角館さくら堂
KYOTO」。世界中から高く評価される「熊野
筆」と京都のエッセンスがかけ合わさった、唯
一無二の化粧筆は、ひとつ上のキレイを育てる
のに最適。 　右列、洗顔ブラシはきめ細かい
泡が立ち毛穴の汚れを落とし、メイクが映える
肌に。フラワー洗顔ブラシ 各4,180円 
左列前３つ、豊かな毛量で肌当たりが快適、ふ
わっと色がのり、自然な仕上がりがうれしい
チークブラシ。 花ほほ筆(チークブラシ / ピ
ンク・ブルー・イエロー) 各4,180円 きめ細か
くフィットして仕上がりに差がつくチークブラ
シはデザイン面も存在感アリ。 化粧はな筆 左
列奥、モダン 5,500円 手前、彩り 7,700円
　

■ 1F キテキテ　☎075-371-2230

■ 1F 京都しゃぼんや　☎075-708-2422

舞妓さんの
可愛らしさにほっこり。
持っているだけで癒される
京グッズ。

ミネラル豊富なフランス産のロレーヌ岩塩な
ど、100％ナチュラル素材にこだわったバスソ
ルト。天然アロマのやさしい香りが体をまと
い、心地良い眠りへと誘います。ラベンダー畑
にいるようなおやすみ夢心地、京都産ヒノキ精
油を使用したひのき森林浴、京都産柚子精油
を使用したみのりの柚子、３種のアソートです。
しゃぼんやばすそると(50g/1回分) 1,019円

身も心もゆるりと和むよう。
豊かな香りのバスソルト。

「京都っぽ」な

やさしい表情だからこそ

「悠」を込めて

京都からの贈り物。

京らしさが詰まった

美育アイテムで

冬のキレイを

アップデート。

1F MARKET

■ 1F 京都六角館さくら堂　☎075-708-8224

使うだけで気分が上がる、
キレイも上がる、
熊野と京都のコラボ化粧筆。



玄米茶の原点を再現した「京玄米茶 上ル入ル」
を、食べられるもみじ葉6枚と組み合わせまし
た。もみじを浮かべて、お茶で紅葉狩りをお楽し
みください。この秋限定販売です。
京玄米茶 上ル入ル 紅葉狩り 1,000円
【12月上旬頃までの期間限定】
■ １F 京玄米茶 上ル入ル　☎075-365-0028　

京玄米茶  上ル入ル

紅葉狩り

濃厚な京碾ききなこのチョコレートに、鳴海屋の
ぶぶあられを加えました。画家・樋上公実子さん
のイラストパッケージがとてもキュート。　
京の実きなこチョコレート ぶぶあられ入り　780円

■ 1F 菓樂　☎075-744-1427

菓樂

京の実きなこチョコレート 

ぶぶあられ入り 高級宇治抹茶を使った京都茶カステラは、抹茶の
風味が上品に広がるしっとりとした味わいです。　
京都茶カステラ 1,250円　

■ 1F M KYOTO STORE by Leaf  ☎050-3177-1600

M  K YO T O  ST O R E  by  L e a f

京都茶カステラ

厳選した国産の干し柿(市田柿)に上質なこし
あんを閉じ込めました。一つ一つていねいに手
作りした自慢の上菓子です。　黒柿 1個 497円
3個入り 1,620円  6個入り 3,240円  

■ 1F 京都仁王門　☎075-708-2525　

京都仁王門

黒柿

マールブランシュのスペシャリテ・モンブランが、しっとり口どけのよい焼き菓子に！濃厚な栗の風味とラムの香
りが優しくお口いっぱいに広がります。　モンブランフォンダンショコラ　マロン・ド・マール 3個入り　864円 
■ 1F 京都北山 マールブランシュ　☎075-353-4567

京都北山 マールブランシュ

モンブランフォンダンショコラ

マロン・ド・マール

F IND

S A NDO
季節の

ごあいさつや

ギフトに、

京の美味逸品を。

白あんベースの米粉生地に大きな渋皮栗を
たっぷりと。小麦粉を一切使わないグルテン
フリーでありながらしっとりとした上品な
ケーキです。　AN  DE  MARRON  CAKE   
2 ,160円 ■ 1F 都松庵　☎075-708-5198

都松庵

A N  D E  M A R RO N  CA K E

■ 1F Cocolo Kitchen KTOYO 　☎075-708-3616

　　

京都に初めて誕生したグラノーラ専門店Cocolo 
Kitchen。300年以上の歴史を持つ原了郭の黒
七味を使用し、上品な辛さに。オーガニックたまり
しょう油を使ったくせになる甘辛味です。　
祇園黒七味ナッツ 30g 700円　65g 1,290円
　

C o c olo  Kitc h e n  K YO T O

祇園黒七味ナッツ

■ 1F 抹茶共和国　☎075-352-0818

抹茶共和国
抹茶フィナンシェ

素材にこだわり、バターの比率を最大限にした
プレミアムな抹茶フィナンシェ。しっとりとした
ほどける舌触りに宇治抹茶の余韻が感じられ
ます。　抹茶フィナンシェ 3個入り　840円

京あめクロッシェ

京あめキューブ 秋のシャンゼリゼ

京都タワーサンド店限定！見た目も可愛らしい
カスタードプリン風味です。ギフトはもちろん、
個包装なのでお出かけのおやつにもぴったり。
京あめキューブ 秋のシャンゼリゼ 410円
■ 1F 京あめ クロッシェ　☎075-708-2573

品のよい苦みと清涼感、宇治煎茶の香りと旨み
が楽しめる「辻利の香」。玉露の持つ旨みや甘み
があり、品のいいキレ味が爽やかな「辻利柴舟」。
辻利自慢のお茶の詰め合わせです。　
お茶のギフトセット 2,109円
■ 1F 辻利　☎075-744-6417

辻利

お茶のギフトセット

(辻利の香 辻利柴舟 )　

お茶が香り高い抹茶プリン、ほうじ茶プリン、
シンプルなザ・プリンの３種セット。口の中に広
がる濃厚な風味をお楽しみください。京都の
おみやげにぜひどうぞ。　
京都茶々セット 1,350円
■ 1F 風水木 御稲荷プリン　☎075-341-5599　

風水木  御稲荷プリン

京都茶々セット　

■ 1F Tsuroku　☎075-354-1188　

Ts u r o k u

ショコラぼうろ＆そばぼうろアソート　

スイートチョコ、いちごチョコ、宇治抹茶チョコを
それぞれしみこませた、京の伝統銘菓を新しい感
覚でいただくさくさくぼうろと、カリッと香ばしく
懐かしい味わいのそばぼうろのアソートセットで
す。8枚入り(各2枚入り) 680円　20枚入り(各5枚
入り) 1,296円　48枚入り(各12枚入り) 2,700円

■ 1F 京つけもの 本家こじま　☎075-371-2404　

京つけもの  本家こじま

千枚漬

職人が一枚一枚ていねいに手作りする千枚漬。
聖護院かぶらのスライスを塩漬けした後、秘伝
のだし汁をかけ、利尻昆布をのせる作業を繰り
返してできる、京を代表する漬物です。　
千枚漬 702円
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